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Heute hat der Osterhase 300 Eier auszuliefern. Sorgfäl-
tig hat er sie für seine 12 Kunden sortiert, denn schließ-
lich muss alles seine Ordnung haben. Doch hoppla, ein 
kleiner Fehler ist ihm nun doch unterlaufen. Eines der 
12 Felder unterscheidet sich geringfügig von den ande-
ren. Sagen Sie ihm, welches?
Die Lösung könnte zum Beispiel lauten „D2“. Tut sie 
aber nicht.

KÄRCHER ZU GEWINNEN

Hinweis zum Datenschutz: Alle personenbezogenen Daten werden ausschließlich zum Zwecke aller im Ma­
gazin enthaltenen Gewinnspiele erfasst und verwendet und nach Ablauf der Verlosung gelöscht. Mehr zum 
Datenschutz unter: www.lsw.de

Finden Sie die richtige Antwort. Wir verlosen drei Hochdruck­
reiniger K 2 Power Control von Kärcher. In Kombination mit 
der kostenfreien Kärcher Home & Garden App erzielen Sie 
top Reinigungsergebnisse. Schicken Sie uns eine Postkarte 
oder faxen bzw. mailen Sie uns die Lösung:

LSW – Stichwort Rätsel
38432 Wolfsburg
Fax: 05361 189-3709 
E-Mail: kommunikation@lsw.de

Einsendeschluss ist der 2. Mai 2022.
Die Lösung des letzten Gewinnspiels (Bilderrätsel): 6.

Teilnahmeberechtigt sind alle, die mindestens 18 Jahre alt sind und ihren Wohnsitz im Netz- 
bzw. Grundversorgungsgebiet der LSW haben. Jede Person darf nur einmal am Gewinn­
spiel teilnehmen. Die Teilnahme über automatisierte Massenteilnahmeverfahren Dritter ist 
unzulässig. Der Gewinn wird unter allen richtigen Lösungsungen verlost. Der Rechtsweg ist 
ausgeschlossen. Der Gewinn wird nicht in bar ausbezahlt. Die Gewinner werden schriftlich 
benachrichtigt. Der Versand der Gewinne erfolgt nur innerhalb Deutschlands. Diese Teil­
nahmebedingungen gelten für alle Gewinnspiele in diesem Heft.
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DER ZERSTREUTE OSTERHASE

KAROTTENRÖSTI  
MIT SCHNITTLAUCHQUARK

Zutaten für  
4 Personen
•	  �400  g Karotten
•	  �300  g Kartoffeln
•	  �1  Zwiebel
•	  �2  EL Mehl
•	  �3  Eier
•	  �Salz, Pfeffer
•	  �Muskat
•	  �6  EL Öl
•	  �1  Bund Schnitt­

lauch
•	  �250  g Magerquark
•	  �5  EL Crème fraîche

Zubereitungszeit: 
45 Minuten

1	 �Karotten und Kartoffeln grob raspeln, 
Zwiebel in feine Würfel schneiden.

2	� Mehl mit Eiern verquirlen und mit Salz, 
Pfeffer und Muskat würzen. Dann mit 
Karotten, Kartoffeln und Zwiebel mi­
schen.

3	� Öl erhitzen, aus dem Gemüseteig nach­
einander zwölf Rösti formen und von 
jeder Seite zwei bis vier Minuten anbra­
ten.

4	� Schnittlauch in Röllchen schneiden 
und mit Quark und Crème fraîche ver­
rühren. Mit Salz und Pfeffer abschme­
cken. Fertig gebratene Rösti noch heiß 
mit der Quark-Schnittlauch-Creme 
servieren.

ALS BEILAGE PASST SALAT MIT 

GURKEN UND RADIESCHEN.


